L'oxydation mieux quantifiée

L’age de la
barrique, le type de
bonde, les
soutirages et les
ovillages influencent
I"'oxydation des vins
élevés en barriques.
La mesure du
potentiel
d’oxydoréduction
permet de mieux
cerner I'impact de
ces facteurs.
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Fig. 1: influence de la durée de macération et du délai aprés soutirage sur le
potenticl d'oxydoréduction des vins rouges. Délai par rapport au soutirage :

O=T1j. ®=T + 8j.
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Tableau : incidence du récipient sur la teneur en oxygéne et sur le potentiel
d’oxydoréduction des vins rouges {(mesures réalisées cn janvier 1992 ;
température du vin 6°C; Merlot noir aprés 8 mois de conservation).
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Fig. 2. incidence de 1'oui
rouges (ouillage de 2 %).
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Pour vous donner les moyens de mieux mailriser vos techni-
ques de vinification, Gist-brocades a développé une gamme
compleite d'enzymes cenologiques. Un gouide d utilisation de
ces enzyies a ¢té créé a volre intention.

Pour chaque élape de la vinification, Gist-brocades a mis au
point une enzyme parliculiere. Précicux oulils, ces enzymes
renforcent action des faibles quantités d’enzymes présen-
tes naturellement dans les raisins.

Ce guide vous permetira de micux connaitre Paction des
enzymes Gist-brocades. Vous v découvrirez également des
conseils pratiques concernant leur utilisulion pendant fa
vinilication. Ainsi Gist-brocades vous audera a fare, chaque
annde, un grand millésime.
Pourrecevoirgratuilement votre guide, contac-
tez Gist-brocades ou envoyez la carle-réponse
ci-dessous.
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